
MINISTERIO DE A G R I C U L T U R A , PISCA Y ALIMENTACIÓN 

EXPEDIENTE DE LA DENOMINACIÓN ESPECIFICA 
"CORDERO MANCHEGO" 

A) NOMBRE DEL PRODUCTO-

DENOMINACIÓN ESPECIFICA "CORDERO M A N C H E G O " 

B) DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO: 

El t ipo de ganado apto para la producc ión de "Cordero Manchego " debe 

proceder exc lus ivamente de la raza Manchega y reunirá los siguientes requis i tos: 

- Corderos sin d is t inc ión de sexo (machos sin castrar y hembras) . 

- Peso v ivo al sacr i f ic io en matadero entre 2 2 y 2 8 k i logramos. 

- Edad al sacr i f ic io: entre sesenta y noventa días. 

La a l imentación de los corderos deberá realizarse en estabulación con leche 

materna complementada ad libitum con paja blanca y concent rados autor izados por 

el Consejo Regulador. El período mínimo de lactancia natural será de t re inta días. 

Al destete, la a l imentac ión será con paja blanca y concent rados ad libitum 

autor izados por el Consejo Regulador. 

En ningún caso podrán recibir promotores de crec imiento ni f inal izadores. 

La Denominac ión Específ ica "Cordero M a n c h e g o " ampara las canales de las 

categorías extra y pr imera que deberán reunir las s iguientes caracter ís t icas: 

- Peso canal : Comprend ido entre 10 y 14 k i logramos. 

- Con fo rmac ión : Perfil longi l íneo, con to rnos l igeramente redondeados y 

propociones armónicas. 

- Carnes de t ipo magra a medianamente grasa, cubier tas por una película de 

grasa f ina que deja aparecer parcialmente los múscu los subyacentes , si bien 

esta película se espesa en la grupa, nac imiento de la co la , región dorsal y 
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renal, quedando al descubier to los músculos de la pierna y espalda, así c o m o 

los t rapec ios. 

- Característ icas de la grasa: Color b lanco-cremosa, tan to la de cober tura 

como la cavi tar ia y consistencia dura, sin cubr i r comp le tamente el r iñon. 

- Característ icas de la carne: Color rosa pál ido, de gran terneza y jugos idad , 

con inicio de inf i l t ración grasa a nivel in t ramuscular , apor tando un buquet 

caracter ís t ico muy agradable. 

C) ZONA GEOGRÁFICA. 

El área principal sobre la que se explota y desarrol la la raza Manchega 

comprende las s iguientes comarcas : 

1 . A lbacete : Mancha , Manchue la , Centro y A lmansa . 

2. Ciudad Real: Mancha , Campo de Calatrava y Campo de Mont ie l . 

3. Cuenca: Manchue la , Mancha Baja y Mancha A l ta . 

4 . To ledo: La Mancha 

La Comunidad A u t ó n o m a de Castil la-La Mancha es, con sus 7 9 . 2 3 0 K m 2 de 

ex tens ión , la tercera en superf ic ie de España. 

D) ELEMENTOS QUE PRUEBAN QUE EL PRODUCTO ES ORIGINARIO DE LA ZONA 

Los e lementos que prueban que el Cordero Manchego es originario de la zona 

son : 

a) Característ icas del p roducto 

La carne presenta las característ icas organolépt icas, mencionadas en el 

apar tado correspondiente a la descr ipción del p roduc to , y que le relacionan con su 

medio natural , p roducc ión , cebado y sacr i f ic io. 
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Estas caracter ís t icas no son suf ic ientes para garant izar su or igen, ya que sólo 

los consumidores de la zona o los más habi tuados a su consumo lo ident i f icarían 

con el mismo, por el lo, el or igen debe ir avalado. 

b) Controles y cer t i f icac ión 

Son requisi tos fundamenta les que avalan el or igen del p roduc to : 

1.- La carne procederá exc lus ivamente de la raza " M a n c h e g a " de ganaderías 

inscr i tas, s i tuadas en la zona de producc ión . 

Los corderos serán ident i f icados al nacer con crotal de plást ico en la oreja 

izquierda recogiéndose los datos que se exponen a con t inuac ión : 

- Ganaderías (mediante dos letras mayúsculas seguidas por las letras C .M . 

(Cordero Manchego) . 

- Número de orden de nacimiento del cordero , de acuerdo con el parte de 

nacimientos. 

2.- El t ranspor te en vehículos del ganado al matadero , así como su 

manipulac ión estarán cont ro lados por el Consejo Regulador. 

3.- El sacr i f ic io y/o manipulación de los animales estarán cont ro lados por el 

Consejo Regulador. 

4 . - El oreo y conservac ión se realizará en locales inscr i tos y cont ro lados por 

el Consejo Regulador. 

5.- El p roducto f inal , se somete a los análisis cor respondientes para poder 

garantizar su cal idad. 
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6.- Finalizados todos los contro les c i tados an ter io rmente , el p roducto sale al 

mercado con la garantía de su or igen, material izada en la e t iqueta , d is t in t ivo o 

prec into numerados del Consejo Regulador. 

E) OBTENCIÓN DEL PRODUCTO 

La carne amparada por la D.E. "Cordero M a n c h e g o " , dest inada al consumo 

procede de ganaderías inscri tas y con las condic iones que se indican en el apar tado 

B). 

Una vez l legado el animal al matadero, y antes de su sacr i f ic io, permanecerá 

en reposo al menos doce horas proporc ionándole durante d icho t iempo agua 

azucarada "ad l ib i tum" en una proporc ión del 1 % . 

El cor te de la cabeza se hará a nivel de la ar t icu lac ión occ ip i to-at lo idea. 

El oreo de las canales se realizará hasta que el interior de la masa muscular 

de la canal alcance la tempera tura idónea para su conservac ión y t ranspor te . 

Las canales se conservarán, para t iempos infer iores a 2 4 horas en cámaras 

entre 3 y 4 o C y para períodos más prolongados de t iempo entre 1 y 3 o C. 

El período máx imo de conservac ión no superará los seis días. 

El Consejo Regulador a t ravés del Comité de Cal i f icación de canales, 

determinará la cal idad de las canales amparables por la Denominac ión Especí f ica, 

marcando las cal i f icadas con las palabras "Cordero M a n c h e g o " seguido de un 

número en t in ta indeleble en piernas, paletil las y cost i l lar. 

El reparto y d is t r ibuc ión de las canales de "Cordero M a n c h e g o " a los 

minor is tas carniceros y su conservac ión y venta , cumpl i rá con la normat iva v igente , 

ev i tando en todo momen to el deter ioro de la calidad del p roduc to . 
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F) V Í N C U L O 

- Histórico: 

La procedencia de la Raza Manchega , según Sánchez Belda (1994) , hay que 

buscar la entre los pr imi t ivos ov inos medi terráneos, que fo rmaron la primera rama 

de la especie adaptada a países secos, de l imitadas posibi l idades forrajeras y 

fuer temente dependientes de la c l imatología estac ional . Los ovinos durante el 

proceso de la domest icac ión y poster iores etapas expans ivas, se acomodaron a las 

condic iones ambientales antes ci tadas por in termedio de dos mecanismos 

anatómico- func iona les : a lmacenamiento de grasa corpora l y adaptac ión del aparato 

locomotor . 

Según el autor anter ior , la raza Manchega t iene procedencia directa del gran 

t ronco Entref ino au tóc tono , pero encuadrada en un medio especial de extensas 

planicies cul t ivadas en su mayor parte, con fuente al imentar ia suf ic iente, pero poco 

densa y dispersa, que demanda un organismo de fáci l desplazamiento, capaz de 

recogerla sin fat iga y t ransformar la con faci l idad; así mot i vó la fo rmac ión de un 

fenot ipo in novo, de líneas alargadas, altas ext remidades y aspecto andar iego, que 

por poster ior selección logró especializarse y poseer dinteles product ivos 

interesantes. Desde ant iguo fue el principal animal de renta de la Mancha . 

Explotada para la p roducc ión de leche, paralelamente rendía un buen cordero y lana 

de uti l idad tex t i l . Abundan las citas históricas sobre la Manchega ; de todas 

destacan las recogidas en la más famosa novela de todos los t iempos, que dio 

renombre universal a la cuna de la raza "Don Quijote de la M a n c h a " . 

En la región la ganadería ha tenido h is tór icamente una gran impor tanc ia , 

representando un 3 2 % de la Producción Final Agrar ia (PFA) en 1 9 9 0 . Por ello, 

como consecuencia de sus característ icas c l imát icas y agro lógicas, se ha ido 

conf igurando una impor tante y t radic ional zona ganadera de clara especial ización 

ex tens iva , donde el ov ino es la principal act iv idad. 
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Esta fuerte especial ización ovina de la región responde a s istemas t rad ic iona­

les de producc ión basados en la raza " M a n c h e g a " (carne y leche), y en el 

aprovechamiento de recursos forrajeros marginales (barbechos, rastro jos, eriales, 

monte bajo, etc.) en áreas depr imidas o de medio agrario d i f íc i l , en las que, sin 

embargo han cont r ibu ido muy ef icazmente al manten imiento de las rentas agrarias 

y, por otra parte, a la conservac ión del del icado equil ibr io eco lóg ico de estas zonas. 

Además , en las impor tantes áreas de cu l t ivo de secano, correspondientes a 

las grandes llanuras de Casti l la-la Mancha , donde se producen desde ant iguo v id , 

cereales y leguminosas grano se han desarrol lado un modelo de producc ión ov ino , 

subsidiar io de la producc ión agrar ia, con aprovechamiento de rastrojos y barbechos 

c o m o fuente principal de a l imentac ión. 

- Natural 

La Mancha es el ant iguo campo espartero de los romanos, que los árabes 

l lamaron " M a n y a " , que viene a signif icar "s in agua" .Es tos dos apelat ivos 

determinan de fo rma clara el carácter de la región. 

Está escasamente poblada de núcleos dispersos pero grandes. Es zona 

agrícola por excelencia: Buena productora de t r igo, de vid y de o l ivo; pr imera región 

p roduc to ra en ajos de nuestro país y una muy impor tante producc ión de cebol las; 

destaca el azafrán como cu l t ivo t íp ico; en los úl t imos años se ha or ig inado un gran 

incremento en el cu l t ivo de la cebada. Se la ha cons iderado una buena región 

ganadera, destacando el lanar. 

- Orografía 

Aunque t rad ic ionalmente se ha considerado a Casti l la-La Mancha como un 

espacio l lano, en el que lo más caracter íst ico es la comarca natural de "La 

M a n c h a " , la realidad se cor responde más bien a una meseta elevada y surcada de 

montañas , donde las dos terceras partes del terr i tor io están por enc ima de los 600 

m. de al tura y no hay n inguna zona que se encuentre s i tuada a menos de 200 m, 

sobre el nivel del mar. Se t rata pues de un terr i tor io caracter izado por el predominio 
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de t ierras llanas y altas y por un con jun to de áreas montañosas tan to en la periferia 

como en el interior de la región, que determinan una gran var iedad topográ f ica y 

paisaj íst ica. 

Geológicamente es una llanura rellena de sed imentos miocén icos, con una 

al t i tud entre 650 y 800 metros sobre el nivel del mar. en las épocas de lluvias por 

la l lanura del terreno se fo rman grandes charcas y lagunas de poca pro fund idad, en 

las que el agua permanece cierto t iempo. 

- Hidrograf ía 

Sus principales ríos son : El Tajo, Guadiana al to, Júcar alto y medio, Záncara, 

Cigüela, Jabalón y Riánsares, los cuales, aunque t ienen cauces muy irregulares, son 

muy aprovechados para el r iego, especialmente en los ú l t imos t iempos en que se 

han creado grandes extensiones de regadío. 

- Cl imatología 

El cl ima y más concre tamente sus dos e lementos pr incipales, la temperatura 

y las precip i tac iones, son el fac tor fundamenta l para la práct ica de la agr icul tura y 

de la ganadería ex tens iva . En el caso de Castil la-La M a n c h a , el c l ima es def in ido por 

los exper tos como " templado medi terráneo de carácter con t i nen ta l " , con contrastes 

té rmicos notables, diarios y estacionales, y con una d is t r ibuc ión estacional 

desequi l ibrada de las escasas l luvias. 

El análisis de las temperaturas medias anuales en cuat ro poblaciones de la 

región nos indica que las tempera turas máximas absolutas pueden superar los 35° 

C. En los meses de verano, el mes más cálido es jul io, con tempera turas medias 

que alcanzan e incluso superan los 25° C. 

Las precipi taciones anuales se caracter izan por alcanzar valores medios 

próx imos a los 400 m m . , f rente a los 660 m m . , de media en España, que además 

de ser una cifra escasa se reparte de forma desigual . En primer lugar como 

consecuenc ia de una gran irregularidad interanual , que hace los vo lúmenes sean 
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muy dis t in tos en una serie c l imát ica. En segundo lugar debido a la d is t r ibuc ión anual 

de l luvias, en la que el verano destaca como la estación más seca representando 

apenas el 1 0 - 1 5 % de las l luvias anuales. Por el cont rar io , la pr imavera y el o toño 

suelen ser las estaciones más l luviosas. -

- Flora y prados naturales 

En otros t iempos, las propias característ icas físicas y c l imát icas de la región 

cond ic ionaron el desarrol lo de una vegetac ión natural compues ta de pequeños 

bosques dominados por la enc ina, que en la actual idad ha quedado reducida a una 

posic ión tes t imonia l . Estas zonas fueron invadidas por los cu l t i vos , fundamenta l ­

mente los cereales y la v id , que ocupan grandes extens iones de ter reno. Mediante 

la captac ión de aguas subterráneas se ha modi f icado en gran medida el paisaje de 

algunas zonas de la l lanura manchega, en las que se ha in t roduc ido el maíz como 

cu l t ivo fundamenta l de regadío. 

Las zonas presentan una amplia gama de recursos y aprovechamientos 

al iment ic ios para el ganado de los que cabe señalar: 

* En primer lugar, por su impor tanc ia , los a l imentos concen t rados , const i tu i ­

dos esencialmente por los cereales grano, las leguminosas grano y el girasol, 

cuya importancia ya ha sido puesta de mani f iesto. En los úl t imos años han 

aumentado su producc ión y representan sin n inguna duda el recurso 

al iment ic io más impor tante de esta Comun idad . 

* Las t ierras cul t ivadas apor tan los restos de las cosechas, en el cereal las 

ovejas pastan la paja y las espigas de grano que han quedado como resto de 

la recolecc ión. Son impor tantes los rastrojos de leguminosas con sus pajas 

de alto conten ido prote ico, de veza, de garbanzo y sobre todo de lenteja, tan 

abundantes en numerosas zonas. Resultan clásicos los aprovechamientos 

otoñales de los pámpanos de las abundantes v ides. No por menos clásico 

deja de ser impor tante el aprovechamiento de los restos del girasol , que en 

algunas provincias como Cuenca, representa la segunda extens ión de cu l t ivo 

anual tras el cereal. 
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* Después de las pr imeras lluvias las t ierras cu l t ivadas vuelven a ser 

aprovechadas por los ganados. Aquel los granos que se perdieron y otra 

inf inidad de var iedad de semillas germinan, con t r i buyendo a la a l imentación 

de los ganados en rastrojo y barbecho. En la ac tua l idad, debido al aprovecha­

miento agrícola que ha t raído consigo la ro turac ión de numerosas t ierras, 

han sido muy mermados los encinares y coscojares, quedando la vegetac ión 

pr imi t iva a l ternando con los cul t ivos y repart idos por lomas y cerros, 

considerados no aptos para el aprovechamiento agr íco la. 

* La superf ic ie pastable de especies no cul t ivadas en Casti l la-La Mancha es 

impor tante en sus dist intas fo rmas, pero con un claro predomin io del terreno 

forestal y de los pastizales f rente a los prados naturales. Bajo el punto de 

vista ganadero son t ranscendentes los pastizales que ocupan los claros de 

los matorrales, así tenemos los pastos anuales, s iempre apreciados por su 

capacidad de prosperar en suelos degradados y rocosos, revalorados por la 

presencia de leguminosas de interés forrajero. Son plantas presentes en 

estos pastos: Medicago mínima, Scorpius subillosa, Astragallus steila, etc. 

* Los cul t ivos forrajeros no ocupan un lugar destacado en el con junto 

regional , a pesar de t ratarse de producciones vegetales de alto valor nutr i t ivo 

en al imentación animal , especialmente dest inadas a los rumiantes. El cul t ivo 

más impor tante es la a l fa l fa, por su mejor adaptac ión a los terrenos calcáreos 

de La Mancha , seguida de la veza y los cereales de inv ierno. El consumo de 

los dos pr imeros se hace fundamenta lmente en fo rma de heno, mientras que 

en los úl t imos años se ha extendido la práct ica del ensi lado de cereales para 

forrajes y de maíz forra jero. 

G) ESTRUCTURA DE CONTROL 

El cont ro l de la Denominac ión Específica (IGP) cor responde al Consejo 

Regulador órgano profesional fo rmado por representantes del sector ganadero y del 

sector industr ia l . 
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a) Un Presidente, des ignado por la Consejería de Agr icu l tu ra y Medio 

Amb ien te de la Jun ta de Comunidades de Castil la-La M a n c h a . 

b) Un Vicepres idente, elegido por los sectores ganadero e industr ia l . 

c) Cuatro vocales en representación del sector ganadero y cuatro en 

representac ión del sector industr ia l . Estos vocales serán elegidos directa y 

democrá t i camente por los ganaderos e industr iales, respec t ivamente , inscri tos en 

los Registros per t inentes. 

d) Dos vocales con especiales conoc imientos sobre ganadería ov ina, 

des ignados por la Consejería de Agr icu l tura y Medio Amb ien te de la Jun ta de 

Comunidades de Castil la-La Mancha . 

Un voca l , en representación de la Asociac ión Nacional de Criadores de 

Ganado Ovino Selecto de Raza Manchega . 

Ámb i t o de competenc ias 

Su ámbi to de competenc ia está determinado: 

* En la terr i tor ia l , por la respect iva zona de p roducc ión . 

* En razón de los corderos, por ios protegidos por la Denominación 

Específ ica en cualquiera de sus fases de p roducc ión , cebado, c i rculación y 

comerc ia l izac ión. 

* En razón de las personas, por las inscritas en los deferentes Registros. 

Funciones 

- Elaborar y contro lar los di ferentes Registros. 
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- Orientar, vigi lar y cont ro lar la p roducc ión , acond ic ionamiento y cal idad de 

la carne protegida. Los servicios de contro l y v ig i lancia se realizan por 

Inspectores, habi l i tados por la Admin is t rac ión cor respond iente , que actúan 

de fo rma imparcial respecto de los productores y t rans fo rmadores . 

- Calif icar el p roduc to . 

- Promocionar y defender la Denominac ión Específ ica. 

- Ac tuar con plena responsabi l idad y capacidad jur íd ica para obl igarse y 

comparecer en ju ic ios, ejerciendo las acciones que le cor respondan en su 

misión de representar y defender los intereses generales de la Denominac ión 

Especí f ica. 

H) ETIQUETADO 

Los corderos serán ident i f icados al nacer con crotal de plást ico en la oreja 

izquierda, recogiendo los s iguientes datos: Ganadería, mediante la combinac ión de 

dos letras mayúsculas, seguidas de las siglas C .M. y el número de orden de 

nac imiento , de acuerdo con el parte de nacimientos. 

Una vez l levado al matadero , el ganado permanecerá antes de su sacri f ic io 

en reposo, al menos durante doce horas, proporc ionándole durante d icho t iempo 

agua azucarada ad libitum en la proporc ión del 1 por 100 . En d icho período, el 

cordero manchego permanecerá apar tado de los demás. 

El Consejo Regulador, a t ravés del Comité de Cal i f icación de Canales o 

persona en quien delegue, determinará la apt i tud de las canales amparables por la 

Denominac ión Específ ica, sel lando las cal i f icadas con las palabras "Cordero 

M a n c h e g o " , seguida de un número de ident i f icación en t in ta indeleble en piernas, 

paleti l las y cost i l lar. Este número de ident i f icación será un número corre lat ivo dentro 

de cada matadero inscr i to. 
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El p roduc to dest inado al consumo irá provisto de e t iquetas, numeradas y 

expedidas por el Consejo Regulador, que serán colocadas en la industr ia inscri ta y 

s iempre que no permita una nueva ut i l ización de las mismas. 

I) REQUISITOS LEGISLATIVOS NACIONALES 

- Ley 2 5 / 1 9 7 0 , de 2 de dic iembre "Estatuto de la V iña, del Vino y de los 

A lcoho les " . 

- Orden de 19 de sept iembre de 1996 , del Minister io de Agr icu l tu ra , Pesca 

y A l imentac ión por la que se rat i f ica el Reglamento de la Denominac ión Específ ica 

"Cordero Manchego" . 
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DENOMINACIÓN ESPECIFICA "CORDERO MANCHEGO 

Zona de producc ión 


